Breville

Breville

the Milk Cafée™

Brevi]_le Cﬂnsumer Suppﬂrt Instruction BR’JleC‘t

USA Canada
Mail: Breville USA Mail: EBreville Canada
19400 5. Western Awve 2555 Avenue de 'Bviation
Torrance CA Pointe-Claire (Montreal)
20501-1119 Cuebec HOP 222
Phone: 1-BEB-273-8455 Phone: 1-255-683-3535
1-866-BREVILLE
Web: brevillsusasupport.com Email: askus@brevilleca
www.breville.com
Brevville s & iy ABN. 08 000 DOZ 928
4 2013,
o e e e

Instruction Book - Livret d'instructions
Model BMFGOOXL Issue -F13 BMF&S00XL



CONGRATULATIONS ¢ Bl o

Know your Breville Milk Cafe™

on the purchase of your new Operating your Breville
Breville Milk Café™

Care & cleaning

Hints & tips
Troubleshooting
Recipes

French




BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

‘We at Breville are very safety conscicus. We design and manufacture consumer products with
the safety of you, our valued customer, foremost in mind. In addition, we ask that you exercise a
degree of care when using any electrical applience and adhere to the fellowing preceutions:

IMPORTANT SAFEGUARDS “®“

This product is an ISM device that complies with Part 18 of the FCOC Rules and with

Canadien ICES-001L

READ ALL INSTRUCTIONS

Carefully read all instructions before
operating the appliance for the first time
E]'I.d. SEVE EDE future TE'FETE'HEE.

Remove and safely discard any
packaging materizls and prometional
labiels before using the appliance for the
Brst time.

Tao eliminate a choking hazard for young
children, remove and safely discard the
protective cover fitted to the power plug
of this appliance,

To pratect egeinst electrical shoek, do not
immerse the pewer cord, power plug or
motar base in water ar any other liquid, or
allow moisture to come into contact with

these parts.

Do not place the appliance near the edge
of a bench or table during operation.

Do not place the appliance on or near
& hot gas or electric bumner, or where it
could touch eny other source of heat.

Do not use on & sink drain board.

Always use the appliance on & dry,
level surfzce.

Feep the appliance clear of walls,
curtaing and other heat or steam
sensitive materials,

Provide adequate space shove and

an all sides for air circulation around
the appliance.

Unwind the power cord fully before use,

Do not ellow the power cord to hang
ovir the edge of a table ar counter, touch
hot surfaces or become knatted.

The appliance is not intended ta be
opersted by meens of an external timer
aF separate retrote cantrol systen.

Do not touch hot surfaces. Use handles
or knobs.

The appliance has been designed
specifically for the purpose of feaming
milk and ather dairy milk alternatives
and is not intended to whip, thicken
or heat other food substances eg, ail,
eggs, butter, heavy whipping cream,
S0UpPS, gravies ete,

The appliance is not designed to mix a
large quantity of dry ingredients or melt
large food pieces eg cubed chocolate,
ground nuts, whole apices, fresh herbs,
ice cubes ate,

The underside of the jug must always
be elean and dry before placing onta the
power base.

Attach the jug lid securely to the jug
before operation. D'e not remove the jug
lid during operation.

Use caution when pouring foamed milk
from the jug es the jug end hot mille
may scald,

Do not operate the appliance without
liquid. Always fill to at least the *MIN'
marking and no more than the "MAX
marking inside the jug.

The jug must only be used with the
power base provided. Do not use
sttachments other then those provided
with the appliance as it may result in fire,
electric shock or injury to persons.

Do not put metal or similar items into
the jug &s this may damage or affect the
operation of the appliance.

BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRS

Te disconnect, presa the START|STOP
butten (the buttan surround should step
fashing), then remove the plug from
from power outlet.

Alweays rermonte the plug from the power
outlet and allow te cool if the appliance
iz not in use, before attempting to

move the appliance, before cleaning
disassembling, essembling and when
atoring the eppliance.

Keap the appliance and accessaries clean.

Strictly follow the care end cleaning
instructions described in this boolk.

Do not use harsh abrasive, caustic
cleaners or oven cleaners when

cleaning the appliance,

This appliance is for household use
anly. Do not use the appliance for
anything other than its intended
purpose g3 deacribed in this boaok.
Do not use outdoors, Do not wse in
maoving vehicles or boats.

Do not leave the appliance unattended
when in use.

This appliance is not intended for use
by young children or infirm persons
without supervision. Young children
should be supervised to ensure that
they do nat play with the appliance.

Reqularly ingpect the power cord, power
plug and actual appliance for any damage.
Do not eperate if demaged in any way

ar after the appliance malfunctions.
Immediately cease use of the applianee
and visit www.Breville.com or eall Ereville
Customer Service at 1-866-BREVILLE

for examinetion, repeir or edjustment.

For any maintensnce other than
cleaning, visit www.Breville.com
ar call Breville Customer Service at

1-886-EREVILLE.

This appliance is equipped with a
power cord having a grounding wire
with a grounding plug. The appliance
must be grounded using & 3-hale
pmp-erly grounded outlet, In the event

of an electrical short eireuit, grounding

TE'EEL[I’.‘E‘S t]'.I.E' nalc Cl-f E'].EI'_'tl'.IEE] E]'I.DC‘['L

If the appliance is of the grounded
type, the extension cord should be
a grounding 3-wire card,

If the power outlet is a standard
2-prong wall cutlet, it is your personal
responsibility and ohligation to heve
it replaced with a properly grounded
3-prong wall outlet.

Da not, under any circumstances, cut or
remove the third (ground) prong from
the power cord or use an adapter.

Consult a qualified alectrician if

the grounding instructions are not
completely understood, or if doubt
exists as to whether the appliance is
properly grounded.

‘& WARNING

Always ensure the frothing disc is
securef}l attached to the milk jug
before use,

«ﬂhl. WARNING

Fmthirtg disciza chﬂkirtg hazard.
Children must always be supervised and
never left unattended with applianee.

ﬁl WARNING

Never immerse the power baze, power
cord or power plug in water or allow
moisture to come into contact with
these parts.



BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

BREVILLE ASSIST™ PLUG KNOW
This preduct has been tested CUERIE S AL .'_ nda=
and found to camply with the i

limits for ISM equipment. These . ' your Breville Milk Café™

limits are d 1ed to provide : > : ; 2 =4

reasonable protection against

harmiul interference in a residential

installation, This product generates,
1a]

may cause harmful inter
radie communications, Tk

FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS




KNOW YOUR BREVILLE MILK CAFE™ KNOW YOUR BREVILLE MILK CAFE™

A, Measuring Cap
For messuring and edding ingredients
ance mixing has started

E. JuglLid
With Breville Assist™ Ring-Pull Remaoval.

. Dishwasher Safe Milk Jug
Stainless stee] jug with inner measurement
markings and pouring spout,

[ Power Base
Induction Heating Technology provides
gentle, even heat distribution.

E. SI'ARTl STOP Push-Dial
Press the center of the dial to start or
stop operation. Turn the dial to adjust
the temperature. ‘COLD STIR setting
sties without heating.

F. LED Indicator
Button surrcund illuminates when power
iz on; Aashes when the frothing cyele is
activated: or will cease to illuminate in
standby mode.

. Cord Wrap

H. ‘On Board' Dise Storage

‘Cappucecing’ Frothing Dise
For thick and creamy froth.
J. “Latte’ Frothing Dise

For smoath and sillor milk,




OPERATING YOUR BREVILLE MILK CAFE™
OPERATING e
Before i

1188, ensure you ha
and acc

your Breville Milk Café™

WIDER DISC END FACES DOWH

e shaft at

ﬂmd th: correct way with the

wider part of the d:s: at the bottam of
'rhe_'lug' The di uld ‘click’ securaly

is not inserted correctly
& during operation, a

grinding noise may be heard, or milk
will not swirl.
Do not operate the
without a frot i
the milk jug as this can cause uneven
heating and burning.

After 30 seconds of non-use, the
milk frother will ente

The '|::1.L1'tr'n ,utTr'un-:! .- - & WARNING

F.rerhing disc isa r:l'lu:l.i'cing hazard.
Children must always be supervised
and never left unattended with

the appliance.




OPERATING YOUR BREVILLE MILK CAFE™

4. Pourthe required amount of cold,
frash (or freshly opened) milk inta the
milk jug then cover with the jug lid.
Always use cold milk and hll the milk
jug between the MIN and MAX level
markings. Overfilling may result in
spillage, while underfilling prevents the
frothing disc from working optimally.

NOTE

Mever aperate without the minimum
level of liquid in the milk jug. The milk
frother will automatically turn off if the
milk jug is empty. If this ccours, you
will need to wait for the milk frother

to cool deown before re-use, refer to

MIN Mﬂf&

Far optirmurm results, there are different
measurement markings withie the milk
jug. The chart on the right shows the
approximate number of cups produced
at each of the measuremaent markings.
This is a guide only as the frothing

disc selected and the type of rr:i]Lc, for
example whole milk (vitamin D), 2%,
1%, far-free, half-and-half ete, can create
different amounts of frath.

AFFROK.

HOT CHOT MK Capguccing Seupa
5oz (50 {recommendesd)

QR

Latta
CAPR J LATTE MAK | Capgasccina 23 cappuocinos
15 Al (00 ) OR

Lame
Bl (250w Cappassing 1-2 enpgizoring

QR

Lavite
MK Cpgaoocing 1 copgreoaing

[+ 1]

Lame

For aptimum froth, do not exceed the
CAPP/LATTE MAX (16 fl.oz, 500ml)
measurement marking inside the
milk jug.

5. Ensure the jug lid is securely attached
and the outside of the milk jug is clean.
Flace the milk jug enta the power base,
ensuring the jug is sitting fat.

6. Turnthe START | STOP push-dial
to the desired temperature. When
frathing milk for & cappuccing or
latte, we recommend staying within
the “OPTIMUM MILK TEMP' range,
havrever this is up ta your personal
preference,

If the temperature setting is changed
during operation, the millk frother will
stop at the new temperature selected.
The exception is if a lower temperature
iz selected mid-cycle and the milk has
glready excesded the lower temperature.
In this case, the mille frather will
immediately stop,

OPERATING

YOUR BREVILLE MILK CAFE™

‘

OHLY PRESS ONCE, FIRMLY

7. Only press the START | STOP
push-dial once, firmly. Frothing has
started once the milk frother beeps
once and the button surround slowly
ﬂaﬂllEB. IEt]'lE ﬂ'.]l:k leher d-DES not I:!D
this, try pushing the START | 3TOP
push-dial again te ensure it has been
properly activated.

NOTE

Do net remove the milk jug from the
power base during eperation. Daing

so may dislodge the frothing dise

and eause a grinding neize. Always
press the center of the START | STOP
push-dial before removing the jug.
Operation has stopped onece the button
surround has stopped flashing.

/\ warNING

Appliance surfaces will be hot during
and after operation.

8. When the milk has reached the selected
temperature, the milk frother will
automatically stop and beep twice. This
will take arywhere between 2 -7 minutes
depending on the quantity of milk used.
Carefully remove the milk jug from the
power base as the milk jug end contents
will b hot. Be careful nat 1o place the
milk jug on a table cloth, plastic surface
or heat sensitive surface which may
scorch or melt. Remove the jug lid, pour
and/or spoan out the frathed milk,

9. Cleen the milk jug and frothing dise
immediately after use. Both will be hot,
so follew the instructions on page 17 and
allow them to cool completely before
dizzasembling.

When frothing multiple batches,

to prevent the Beil Dry Protection
from activating (see page 14), we
recommend allowing the milk jug
to cool for approximately 5 minutes,
or filling the milk jug with water for
faster cooling. For best results, we
alzo recommend cleaning the milk
jug and frothing dise before re-use.

After frathing the first bateh of
milk you may notice the power base
begin to hum. This is normal. It

iz the cooling fan preventing the
milk frother from everheating and
will autematically cease to hum
once adequately eoaled. During
this time, you may still use the milk
frother unless the Boil Dry Owerheat
Protection as been activated

(see page 14).

USING THE ‘COLD STIR' SETTING

The ‘Cold Stir’ setting allows you ta
stir already cold or hot mille without
additional heat.

Usa it to frath milk for cald bevarages
such as an iced cappuecine: to blend in
ayrups and A=verings for an iced chocolate
ar mocha: or to stir in dissalvable instant
drinking powders into milk or water.

The *“Cold Stir’ setting will operate for 60
seconds before autamatically stopping You
can re-select the ‘Cold Stir® setting if desived,



OPERATING YOUR BREVILLE MILK CAFE™

NOTE

The milk frother has been designed
specifically for the purpose of
foaming milk and ether dairy milk
alternatives and is not intended to
whip, thicken or heat ather food
substances eg. oil, eggs, butter, heavy
whipping eream, soups, gravies ete.
The milk frother iz not designed

to mix a large quantity of dry
ingredients or melt large food pieces
eg. cubed chocolate, ground nuts,
whole spices, fresh herbs or ice cubes.

ADDING INGREDIENTS

Always allow the milk frather 1o start for
a few seconds before using the measuring
cap to gradually edd ingredients. If using
one of the heated settings, this will allow
the milk to warm up and help dissalve the
additional ingrediants,

Always add ingredients slowly and in small
quantities. Adding ingradients too quickly
can cause the frothing disc to dislodge or
stop spinning.

PREPARATION GUIDE

Frothing results differ depending on
the ingredients used. For example,
adding dense ingredients like thick
syrups, heavy powders and large

frar the milk frother.

flakes can significantly reduce the S
amount of foam, .
URT
MILE
SAFETY FEATURES POWDERS/
FLAKES
Standby TOPPINGS/

After 30 seconds of non-use, the milk i
frother will enter standby mode. The
button surround will cease to illuminate.

Ta reactivate the milk frother out of standby
modea, turn or press the START | STOP
push-dial.

HOT
DRINKS

COLD
DRINES

Boil Dry, Overheating Protection

The milk frother will automatically cease to
opetate if the milk jug everheats. This can
be caused if the milk jug is empty, if liguid

is below the MIM messurement marldng, or
after consecutive uses. If this ocours, 3 alerts
will sound. Unplug the power cord from the
power outlet, wait approximately 5 minutes
for the milk frother to eool down or fll the
mille jug with water for faster cooling Onee
adequately cooled, you will be able to reactive
the milk frother and recommence frathing.

Thermal Fuse & Current Protection

This feature protects the milk frather in

case of major fault. If this occurs, the milk
frother will sutomatically turn off and will not
rezctivate. Immediately cease use, remaove the
powier plug from the pewer outlet and wisit
wrwrer, Breville.com or call Breville Customer
Service at 1-866-BREVILLE for examination,
repair or adjustment.

OPERATING YOUR BREVILLE MILK CAFE™

As g general guide, the chart below shows some suggested milks, ingredients end uses

Fal
b
COowW

Fall csvam

borw fae skl

DRINKING
CHOCOLATE

CHOCOLATE




CARE & CLEANING FOR YOUR BREVILLE MILK CAFE™

CARE & CLEANING

for your Breville Milk Café™

of the m:]L frother as these can
d amage the appliance surfaces.

Mever immerse the power base in
water or any other liquid. The outside
of the milk jug must always be clean
and dry before placing on the power
base prior te use.

The mi.].kjug. jug lid, measurine
and frothing disca can "tre- ¥

it the B of thi

¢ recommend these




HINTS & TIPS FOR YOUR BREVILLE MILK CAFE™
HINTS & TIPS
H I NTS & T I PS . ] Id, fresh (or freshly

for your Breville Milk Café™




TROUBLESHOOTING

Milk iz not - ilk iz w
foaming? I

push t]'I.E' START !

ance, irmly,

by turning the
to the right.

Frathing
dise iz not
moving or is
disledged?




TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE WHAT TO DO
3 beeps? The milk frather may | 1. Unplug the cord from the power outler.
be overheated. 2. Remowe liquid from milk jug Rinse the
milk jug and frothing disc with cold
water then dry thoroughly.

3. Ensure the milk frother has not been
operated for 5 minutes, This allows the
internal components to coal,

4. Ensure the frothing dise is securely
and carrectly attached. Refer to steps
2 & 3, page 11. Once attached, turn the
frothing dise with yaur Angers, it should
turn feeely, If it doesn's, contact Breville
Customer Service on 1-B66-273-8455,

5 Recommence frothing

Humming This is normal. It During this time, you may still use
noige? is the cooling fan the milk frother unless the Boil Dry
preventing the Owverhest Protection as been aetivated
milk frother from (3 beeps will be heard). Fallow the
ovarheating. instructions above,
Burnt mill? Milk is not swirling Ensure the frothing dise is securely
correctly. and correctly attached. Refer to steps
Milk jug has not 2 & 3, page 11 Onee attached, turn the
frothing dize with vour ingers, it should
Presuclean turn freely. If it doesn®, contact Ereville
properly and milk : 3 :
regidue from previous Customer Service on 1-B66-273-8455.
use is buming Ensure the milk jug is thoraughly
cleaned after each use and between
consecutive usea.
Ingredients Ingredients hawve Alveays allow the milk frother to start fora
are mot been added before ferwr secondsa before using the messuring
melting? milk has warmed up. cap to gradualby edd ingredients.
T — Ensure ingredients are in amall pieces.
too large.
Milk iz too Adjust the temperature to suit your
eold/too hot? personel preference.

Always fAll the milk jug between the
MIN and MAX level markings.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE WHAT TC DO
Grinding Frathing dise is not Ensure the frothing dise is securaly
noige? inserted cn:n'e»::'t]}r. and {\OITECI]],I' attached. Refer to ateps
Frothing disc hes 2 & 3, page 11. Onece attached, turn the
disludged during frathing dise with your ingers, it should
I:?Ii‘.lll'l.“ai.iﬂn. ? tuemn freely. If it doesn’, contact Breville
i Customer Service on 1-886-273-8455.
E?;:::Ef;i;j??ﬁn‘ Removing the millt jug during cperation
e beng can disledge the frothing disc. Stop
during operation. aperation. Reinsert the frothing dise
: correctly before recommencing
Emergency To stap operation at any time, press the
stop? cettet of the START | STOP push-dial,
Operation has stopped once the button
surrcund has stopped flashing.
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RECIPES

CHILLIHOT CHOCOLATE

Serves &

INGREDIENTS

12 Aoz (300ml) cream (25-30% fat)
% tsp ground allspice

3.5 oz (100g) dark choeolare, melted
1tsp chilli fakes

METHOD

1. Assemble the milk frother with the
‘Capp’ dizc hrmly in place.

2. Place cream and allspice in the milk jug.
Cover with the jug lid and place onto the
povwer base.

3. Select the maximum temperature and
start frothing.

4. After 2 minutes, edd melted chocolate
and chilli fiekes to taste end continue
to heat until milk frother stops,
approximately Smins,

5. Pourthe hot checolate mixture into

6 heatproof shot glasses and serve
immediately.

WHITE CHOCOLATE DREAM

Serves 4

INGREDIENTS

3.5 floz (100ml) cream (25-30% far)
7 floz (200ml) milk

3.5 oz (100g) white chocelate, melted
2 thsp honey

4 tap ground cloves

i white marshmallows, halved
Chopped pistachios

METHOD

Aszemble the millk frother with the
‘Capp’ dise irmly in place.

2. Place cream and milk in the milk jug.
Covver with the jug lid and place enta the
power base,

3. Select the maximum temperature and
start frothing.

4, After 2 minutes, add melted chocaolate,
honey and ground cloves to taste and
continue to heat until milk frother stops,
spproximately Smrins.

5 Pour the white checolate mixture into
4 heatproof shot glasses. Tap with
marshmallows and pistachio nuts,
sarve immediately.

RECIPES

HOT BUTTERED RUM

Serves 12

INGREDIENTS

16 Loz (500ml) milk

4 Aoz (120ml) rum

1tsp ground cinnamon

1% tsp baker's (ultta-fhne} sugar
1% thap butter, fiinely chopped
1 tsp ground nutmeg

METHODS

1. Assemble the milk frother with the
‘Capp' dise Armly in place,

2. Place milk, mum and einnamen in the
milk jug. Cover with the jug lid and place
anta the power base.

3. Select the maximum temperature and
start frothing.

4, Afver 2 minutes, add sugar to 1aste and
continue to heat until milk frother stops,
spproximately Smins.

5. Pour the mixture into 12 heatproof
shot glasses. Top with & knob of
butter and sprinkle with nutmeg,
serve immediately.

IRISH COFFEE

Serves 4

INGREDIENTS
3 fl.oz (90ml) Irish Whiskey
4 oz (120ml} espresso (4 shots)

1 thsp sugar
35 Aoz (100m]) whipped cream

METHOD

1. Assemble the milk frother with the
‘Capp” dige firmly in place.

2. Place whiskey and espresso in the milk
jug, Cover with the jug lid and place onto
the power base.

3. Select the maximum temperature and
start frothing.

4, After 2 minutes, add sugar to taste and
continue to heat until mills frother stops,
approximately 4mins.

5. Pour the mixture into 4 hestproof shot

glasses. Top with whipped cream,
serve immediately.



RECIPES

MULLED WINE

Serves 4

INGREDIENTS
16 fl.ez (500ml) red wine

1 tap ground cinnarmon

¥ tsp ground cleves

% tsp ground nutmeg

2 thsp baker's (ulira-fine) sugar
4 slices lemon

4 alices orange
METHOD

1. Assemble the milk frother with the
‘Capp’ disc firmly in place.

2. Place wine and spices in the milk jug.
Cover with the jug lid and place onte the
porrer base,

3. Select the maximum temperature and
start frothing.

4. After 2 minutes, add sugar to taste and

continue to heat until millk frather stops,
approximately 6mins.

h

Add lemean and aranges to hot wine
mrixture and allow to infuse for & couple
of minutes before serving citrus alices
and mulled wine into 4 short heatproof
drinking glasses. Serve hot immediataely.
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BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Chez Ereville, la sécurité oocupe une place de choix. Mous concevons et fabriquons des
produits destinds au consemmateur, sans jamais perdre de vue la séeurité de notre précieuse
clientéle. De plus, nous vous demandons d'étre trés vigilent lorsque wous utilisez un appereil
électrique at de suivre les consignes de séaurité suivantes:

IMPORTANTES MESURES DE SECURITE n@m

Ce produit est conforme aux normes de 'article 18 de la FCC ot & la norme
NME-001 du Canads.

LISEZ TOUTES LES

IN

STRUCTIONS

Lisez toutes les instruetions avam
d'utiliser l'sppareil pour la premiére fois
et conservez-les & titre de référence.
Ratirez et disposez de tout

matériel d'emballage st &tiquettes
promotionnelles avant dutiliser
l'appareil pour la premidre fois,

Ahn d'éliminer les risques de suffocation
chiz les jounes anfants, retives ot jotes
l'enveloppe protectrice recouvrant la
fiche de 'appareil.

Ahn de prévenir les risques de choes
électriques, n'immergez pas le cordon
d'alimentation, la hche ou le socle
motorisé dans Peau ou tout autre liquide,
ou laisser lhumidité entrer en contact
avec ces piéces.

Me placez pas l'appareil sur le bard d'un
comptoir ou d'une table loraqu'il est en
opération,

Me placez pas I'appareil sur cu & proximité
d'un dlément au gaz ou électrique et ne

le laisser pas entrer en contact aves taute
autre source de chaleur,

Wutilisez pas I'appareil surle plateau
d'égouttement du levabo

Mtilisez toujours lappareil sur une
surface séche et de nivesu.

Gardez I'appareil éloigné du mur, des
rideaux ou de tout autre matérisu
senzible & la cheleur ou & la vapeur.

Laissez suffisamment d'espace pour
la cireulation dair au-dessus et sur les
cotés de lappareil.

Déroulez entigrement le cordon avant
I'utilisation.

Me lzissez pas le cordon d'alimentation
pendre dune table ou d'un comptaoir,
entrer en contact avee des surfaces
chaudes ou se noner.

Cet appareil n'est pas congu pour étra
utilisé & l'mide d'une minuterie exterme
ou d'un contréle & distance.

Me touchez pas aux surfaces chaudes de
l'appareil. Utilisez las poignées ou les
boutons de 'appareil.

Cet appareil a été congu spécihquement
pour faire mousser le lait ou tout autre
precuit laitier similaive ot me doit pas seevir
& fowetter, Epaissir ou réchauffer dautres
sliments comme Thuils, les ceufs, 1z baurrs,
la crimne dpaisse, les soupes, les savces, ete,

Cet appareil n'est pas concu pour mélanger
une grande quantité d'mgrédients secs

ou pour faire fondre de gros morceaux
deliments comme les carrés de chocolat,
les noix hachées, les épices entiéres, les
fines herbes, les cubes de glace, etc.

Le dessous du pichet dait étre propre et
sec en tout temps avant de le placer sur
le socle motorisé.

Fixez bien le couvercle du pichet avant
T'utilisation. Ne retirez pas le couvercle
durant l'opération.

Saves trés prudent lorsque vous versez
la mousse de lait, car vous pourriez veus

briiler ever le pichet ou le lait chaud.

Me faites pas fonctionner l'appareil sans
liquide. Remplissez toujours le pichet
au meins & la ligne ‘MIN mais sans
dépasser la ligne ‘MAX, tel qu'indiqué
& l'intérieur du pichet.

Le pichet doit &tre utilizé uniguement
aves le socle motorisé de Nappareil,
Mutilisez pas d'accessoires sutres que
cey fournis avee 'appareil, ear il peut en
résulter des risques dincendia, de choes
électriques ou de blessures carporelles.
MN'utilisez pas d'objets métalliques qui
pourraient endommager I'intérieur du
pichet ou affecter le bon fonctionnement
de 'appareil.

Pour éteindre I'appareil, appuyez sur le
bouton START | STOP (le contour du
bouten deveait cesser de clignater), puis
débranchez I'appareil de la prise murale.
Débranchez toujours Vappareil et
laissez-le refroidir lorsqu'il nest pas

en opération ou avant de le déplacer, le
nettover, le démonter, I'assembler ou

le ranger,

Gerdez l'epperei] et les secesanires
propres. Respectez & la lettre les
cansignes d'entretien ot de nettoyage
contenues dans ce livret.

W'uitilisez pas de nettovants abrasifs ou
caustigues ou de nettoyants pour le four
laraque vous nettoyez Iappareil.

Cet appareil est congu pour un usage
domestique seulement. Utilisez-le
uniquement aux fins prévues dans

ce livret. MNe I'utilisez pas & laxtériour
ou dans un véhicule ou un bateau

en mowvement.

Me laissez pes l'appereil sans surveillance
larsqu'il est en apdration,

Cet appareil n'est pes congu pour

étre utilisé par de jeunes enfants ou

des personnes handicapées, sans
supervision. Surveillez les jeunes enfants
pour qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Wérifiez régquligrement le bon &tat du
cordon d'alimentation, de la fiche et de
Iapparail lui-medme, Ne l'utilises pas en
cas de dommages ou de défectunsité,
Cessez immdiaterent l'utilisation de
I'eppareil et visitez www. Breville.com
ou camImuniquez avec le Service ala
clientéle de Braville au 1-866-BREVILLE

pour le faire examiner, réparer ou ajuster.

BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

»  Pour tout entretion autre que le
nettayage, visites www. Breville.com
ou appelez le Service & la elientéle de
Breville au 1-868-BEREVILLE.

» Cat appareil est équipé d'un cordon
d'alimentaticn muni d'un il et d'une
fiche reliés & la terre, Il dait &tre branché
dans une prise 4 trois ouvertures
correctement relide & la terre. Advenant
un court-cirewit, la mise & la terre réduit
les risques de choes électrigues,

«  %il'appareil est relié & la terre, la corde
de rallange doit étre & 3 Als et relide &
la terre.

«  5ilaprise murale est & deux
ouvertures, il en dépend de votre
responsebilité personnelle et obligation
de la remplacer par une prise & trois
cuvertures correctemaent relide i la verre,

«  En aucune circonstance ne deveez-vous
couper ou rétirer la troisiéme brache
du cordon dalimentation ou utiliser
un adaptateur.

«  Consultez un électricien qualifié si vous
ne eomprenes pas les instructions de
mise & la terre ou doutez que 'appareil
soit correcterment relié & la terre,

ﬁl ATTENTION

Assurez-vous toujours que le disque &
mousser est solidement Axe au pichet a
lait avant Mutilisation.

/\ ATTENTION

Le disque & mousser peut causer la
suffocation. Les enfants ne doivent
Jamais étre a proximite de Pappareil
sans surveillance,

/\ ATTENTION

Nimmergez famais le socle motorise,
le cordon d'alimentation ou la fiche
dans eau et ne laissez pas lhumidité
eftrer en contact avec ces piéces,



BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Cet appareil a fait l'objet d° FICHE ASSISTH-' L:EEEE'T‘:“ILLE FAITE S LA
il & éré démontré qu'il est OrTe ' - :
el o Tl R e i B T CONNAISSANCE

procurer une protection raisconable : i !
contre le brouil isible dans d aren < . i ~famc ] Sl :
DOLATA JryiShus Sl ey Lotk de votre Milk Café™ de Breville
Lig 1 J T 2

génére, utilise ot peut
transmettre par rayonnement
une énergie radiofréguence. Par upe barre
conséquent, 5'il n'est pas installé et d'alimentation ou une corde de rallonge.

onformément aux

RECOMMENDATIONS SUR LE
N D’ALIMENTATION

AUX commmunicat
T-::lutf-l:-:is. il n'existe aucune garantie
que le brouwillage ne se produira pas
dans une installation particuliére,

USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS




FAITES LA CONNAISSANCE DE VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE FAITES LA CONNAISSANCE DE VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE

A, Bouchon-mesure
Pour mesurer et ajouter les ingrédients
une fois que le moussage a débuté,

E. Couvercle du pichet
Povee bouele Assist™ de Breville,

C. Pichet & lait résistant au lave-vaisselle
Pichet en acier inoxydable avec marques
de mesures & lintérieur ot bec versaur,

. Socle motorisé
Technologie de chauffege par induction
pour une distribution douce et uniforme
de la cheleur,

E. Cadran-pousseir START | STOP
Prassez le centre du cadran pour démarrer
ou arréter l'opération. Tournez le cadran
pour ajuster la température, Moussez sans
chaleur avec le réglage ‘COLD STIR.

F. Indicateur DEL
Le contour du bouton s'illumine lorsque
I'appareil est en marche, clignote quand
le cyele de moussage est activé, ou cesse
d&tre illuminé en mode veille,

5. Rangement pour le cordon

H. Rangement intrégré pour le disque

Disgue & mousser le ‘Cappuceing’

Pour une mousse épaisse et crémeuse.

J. Disque a mousser le Latté

Pour du lait velouté et onctuenx




FONCTIONNEMENT DE VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE

FO N CTIO N N E ME NT ajwam LA PRE}-I-F]'E::IRE. U—_.-.IL.I SI_MTGH

de votre Milk Café* de Breville

sqUe Iatti’ O U ]-

PLUS LARGE COTE DU DISQUE
VERS LE BAS

zle

i |.=1t Aamra*—vuua que 1'5 -r]laquﬂ ast
correctement inséré en plagant la
partie ln p]us ln.rge .i!n la 'I:mse du piehet.

Sile disque nest pas inséré
correcternent, il pourrait se déloger
durant le fonctionnement. Un
grincement se ferait alors emtendre
ou le lait ne tourbilloanerait P

mowsseur i lait entrera en mode le disque & mousser inséré dans le
veille. Le contour du bouton cessers pichet, car cela pourrait cau

d'étre illuminé. Pour réactix chauffage inégal et faire briiler le lait.
tournez et enfonces le c:
poussoir START | STOP.

ﬁ.\.: ATTENTION

2. Sélae : le disque & mouss Le disque & mousser peut causer la
‘Capp ceing) ou ‘Latté” suffocation. Les enfants ne doivent
jomais Etre & proximité de lappareil
sans surveillance.




FONCTIONNEMENT DE VOTRE MILK CAFE* DE BREVILLE

4. ersez le gquantité requise de lait froid
et frais (ou fraichement ouvert) dans le
pichet et mettez le couvercle. Utilisez
toujours du lait froid et remplissez
le pichet entre les marques “‘MIN" et
‘MAN. Gi le pichet est trap plein, le lait
débardera. 51l n'y & pas assez de lait,
le disque & mousser ne donners pas un
rendement optimal.

MOTE

Me faites jamais fonctionner appareil
gans qu'il v ait du lait au moins
jusgu'a la marque minimum dans le
pichet. Le disque & mousser cessera
automatiquement de tourner si le
pichet eat vide. Dans ce cas, vous
devrez attendre que le mousseur &
lait refroidisse avant de le réutilizer.
Référez-vous i la page 40.

MIN MAX

Powr de meilleurs résultats, différentes
mesures sont indiquées & 'intérieur

du pichet. Le tableau ci-contre illustre
le nombre approcimatif de tasses
correspondant & chaque marque.

Ceci est & titre informatif ssulement,
puisque la quantité de mousse produite
dépendra du disque & mousser
sélectionné et du type de lait utilisé, soit
le lzit entier (vitamine D), 2%, 1%, sans
gras, moitié-meitié, ete,

MARGUES DANS | DISQUEA QUANTITE
LE FICHET MOUSSER AFFRLE.
HOT CHGD bR l:q:p.x:n'm- 3 tased
ox (T50=0) [retoemmandd)
Cr
Latsé
CAFF FLATTE MAX | Coppuscina 23 cappuocing
1oe (S0 y o
(F.
Bl (250m]) Cappincing 22 cappruteies
Ay
Latid
IR Cappuacine * cappraociog
o
Laré

Pour un maximum de mousse,
n'excédez pas la marque CAPE/
LATTE MAX (16 oz,/500 ml)
indiguée i l'intérieur du pichet i lait,

5. Assurez-vous que le couvercle du pichet
est bien fixé et que Pextérieur du pichet
est propre, Places le pichet sur le socle
mataorisé, en vous essurant que le pichet
est bien & plat.

6. Tournez le cadran-poussair
START | STOP & la température
désirée. 5i vous moussez le lait pour
un cappuccing ou un latté, nous vous
recommandons de rester & l'intérieur
de la zone ‘'OPTIMUM MILK TEMP',
bien gue cela puisze varier selon vos
goiits personnels.

Si vous modifez la température durant
Topération, le mousseur & lait s'arrétera &
la température sélectionnée, sauf si vous
sélectionnez & mi-cycle une température
plus basse et que le lait ait déja excéda
cette température, Dans ce as, le
mouasenr serrétera immédistement.

FONCTIONNEMENT DE VOTRE MILK CAFE* DE BREVILLE

PRESSEZ FERMEMENT UME FOIS

7. Pressez une seule fois fermement le
cadran-poussoir START 1 STOPR.
Le moussage débute apriss que le bip
se soit fait entendre une fois et que le
contour du bouton elignote lentement.
5i cela ne se produit pas, enfoncez &
nowvesu le cadran-poussoir START
| STOP pour vous assurer quiil est
correcterment actie.

Me retirez pas le pichet du socle
motorisé durant le fonctionnement,
car cela pourrait déloger le disgue
i mousser et faire ententre un
grincement. Enfoncez toujours

le centre du eadran-poussoir
START | 5TOP avant de retirer le
pichet. Le fonctionnement sarréte
quand le contour du bouton a cessé

de elignoter.

/N ATTENTION

Les surfaces de appareil sont trés
chaudes durant et aprés Uopération.

B. Quand la température du lait aurs &
atteinte, lo mousseur & lait s'arrétera
automatiguerment ot bippera doux fois,
Cela peut prendre de 2 & 7 minues,
salon la quantité de lait utilisée. Retirez
déliceterment le pichet du socle matorisé,
car le pichet @1 son conteny sant trs
chauds. Ne dépasez surtout pas le

pichet sur une nappe, une surface en
plastique ou sensible & la chaleur, car
elles pourrsient grillar ou fondre. Retirez
le couvercle et versez la mousse de lait
directerrent du pichet ou & la cuillére.

9. Mettoyez le pichet et le disque & moussar
immédiaterment aprés usage, Comme
ces plkces sont tris chawdes, suives
les instructions déerites en page 43 et
lzizsez-les refroidir complétement avant
de les retirer.

(¢

Lorsgue vous faites mousser du lait
en plusieurs quantités, pour ne pas
activer le mécanisme de protection
contre la surchauffe (veir page 40),
nous vous recommandons de laisser
le pichet refroidir environ

5 minutes, ou le remplir d'eau froide,
ce qui accélérera le refroidissement.
Pour de meilleurs résultats, nous
recommandons également de
nettover le pichet et le disque &
mousser avant de les réutiliser.,

NOTE

Apris le premier moussage, vous
entendrez peut-étre un bourdonnement
provenant du socle motorisé. Ce
bruit est normal et est causé par le
ventilateur de refroidissement qui
prévient la surchauffe. Il cessera
automatiquement de bourdonner une
fois sufhsamment refroidi. Durant ce
temps, vous pouves toujours utiliser
le mousaeur i lait, A moins que le
méeanisme de protection contre

la surchauffe nfait été activé

(woir page 40).




FONCTIONNEMENT DE VOTRE MILK CAFE* DE BREVILLE

UTILISATION DU REGLAGE
‘COLD STIR’

Le réglage “Cold Stir’ vous permet de faire
mouzzer le leit froid ou chaud sans v sjouter

de chaleur.

Utilisez-le pour mousser le lait abn de
préparer des breuvages froids comme le
cappuccing glacé: pour y ajouter des sirops
au coulis pour le chocolat ou le mocha glacé;
ou pour mélanger des ingrédients en poudre
qui se dissolvent dans le lait ou l'ean

Le réglage ‘Cold Stir! fonctionnera
durant &0 secondes puis s'arrétera
automatiquement. Vous pourrez alors le
rasilectionner, si désing,

NOTE

Le mousseur & lait a été congu
gpécifiquement pour faire mousser
le lait ou tout autre produit laitier
similaire et ne doit pas servir i
fouetter, épaissir ou réchauffer
d’autres aliments comme 'huile, les
oceufs, le beurre, la créme épaisse, les
soupes, les sauces, ete.

Le mousseur i lait n'est pas congu
pour mélanger une grande quantité
d'indrédients secs ou pour faire
fondre de gros morceaux d'aliments
comme les carrés de ehoeslat, les
noix hachées, les épices entibres, les
Rnes herbes ou les cubes de glace.

AJOUT D'INGREDIENTS

Laissez toujours le mousseur & lait
fonctioner quelques secondes evant
d'sjouter graduellement des ingrédients
par le bouchon-mesure. 51 vous utilisez
un des réglages de chaleur, le lait aura le
temps de se réchauffer et les ingrédients
additionnels, de se dissoudre.

Ajoutez toujours les ingrédients lentement
et en petites quantitds. 51 vous gjoutez les
ingrédients trop vite, le disque & mousser
pourtait se déplacer ou cesser de tourner.

La consistance de la mouwase
dépendra des ingrédients utilisés,
Par exemple, I'ajout d'ingrédients
denses, comme les sirops/poudres
épaisses ou les gros locons peuvent
réduire considérablement la quantité
de mousse.

MESURES DE SECURITE

Mode weille

Apris 30 secondes d'inactivité, le mousseur
& lait entrere en mode veille. Le contour du
bouton cessera d'&tre illuminé. Pour réectiver
le mousseur i lait ot désactiver le mode

veille, tourmez et enfoncez le cadran-poussoir
START | STOR.

FONCTIONNEMENT DE VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE

Protection contre la surchauffe et

I'ébullition & sec

Le mousseur & lait cessera de fonctionner

amtomatiquement si le pichet & lait

surchauffe. Cela peut survenir si le pichet

estvide, si le liquide est sous la marque
MIN, ou aprés des usages consécutifs.
Dans un tel cas, trois alertes se feront

entendre, Débranchez 'appareil de la prise

murale et attendez environ 5 minutes
pour laisser le mousseur & lait refroidir,

ou remplissez le pichet d'eau froide pour

acoéléver le refroidissement. Une fois
refroidi, vous pourrez le réactiver et

reprendre le moussage.

GUIDE GENERAL

Protection en cas de panne de ecurant
ou de fusible défectuenx

Cette fonction protége le mousseur &

lait en cas de défectuosité majenre. 5i

cela se produit, le mousseur sarrétera
automatiquernent et ne se réactivers

pas. Cessez immédiaterment I"utilisation,
débranchez lappareil de la prise murale o
vigitez de la prize murale et visitez wne,
Breville.com on appelez le Service d la
client®le de Breville au 1-866-BREVILLE
paur examen, réparation ou ajustement.

& titre indicatif, le tableau ci-dessous illustre différents types de lait, d'ingrédients et de

modes d'utilizetion pour le mousseur a lait.

LAIT
FRALS

LAIT
THT.

FOUD|
FLOCON

GARNITURES
S SIROPS

BREINVAGES
CHALDS

BREUVAGES
FROIDS

VACHE
Aver cremss, T
U, STeES

VACHE

Rovet crbinn, [iksle
0 gra, fcrdms

CHOCOLAT
LIQUIDE

CHOCOLRT

SR
A creme &
T e o2 gras

SR CHEVRE /
Mg exbime B MOUTOM

Faitde on gran

CHEVRE HMOUTON

AVOINE /
e AMANDES

FLOCONS DE

POUDRE THE
CHAL CHOCOLAT

DE CRCAC

THE
R CHAI R

CHOCOLAT  ~poomocmig LATTE

CHAUD

CHOCOLAT
GLACE

CIFE MOCHR
GLAGE GLACE



ENTRETIEN & NETTOYAGE DE VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE

E NTR ET I E N & & U : ) Le pichet & lait, le couvercle, le
‘weeumulat &it. bouchan-mesure ot les disgues
NETTO AG E . ' ’ mousser peuvent étre lavés dans le
I . Débranchez 'appareil avent de lave-vaisselle (plateau supérieur

seulement), Cependant,
] P "I [ WY 0" (PR, PRSI ([ = | Dty T i a durée
de votre Milk Café™ de Breville 2. Lep Am la durée de
: : nous vous recommandons de les |
i la main.

gents nettoyants
5, de laine d'acier ou
MPOns i I ponr mettoy
les pitces du mousseur & lait, car ces
produits peuvent endommager les
surfaces da l'appareil.

tout autre liguide.
eaar '|.;|i.|.:]'|1..'.‘ dedt toujours
& et sec avant de le placer sur le
& motorise.




TRUCS & ASTUCES POUR VOTRE MILK CAFE™ DE BREVILLE
TRUCS & ASTUCES i

pour votre Milk Café* de Breville

e trés aéra

autres. Faite

auffe.
FEZ-VOUS Que i & lait et le
disque & mousser sont propres avant
lutilisation.




GUIDE DE DEPANNAGE

mousse pas?

le pichet.

z un lait diffé

L lait ne se
réchauffe
pas?

eTpErature en

it START | |




GUIDE DE DEPANNAGE

PROELEME

CAUSE POSSIELE

QUE FAIRE

GUIDE DE DEPANNAGE

Le disgue &
mousser ne
bauge pas ou
s'est déplacé?

Le disque & mousser
n'est pas inséré
correctement.

Le disque & meousser
s'est déplacé durant
l'opération.

Les ingrédients ont
ete ajoutes trop vite,

1. Cessez l'apération.
2. Retirez le liguide du pichet,

3. Assurer-vous que le disque & mousser
est fermement fxé. Consultez les étapes
2 & 3 en page 37, Une fois le disque
assemblé, toumez-le aver vos doigts:
il devrait toumer librerment. 5i cela
n'est pas le cas, contactez le service & la

clientéle de Breville au 1-866-273-B455.
Remplissez le pichet de liquide.

& Débutez le moussage. Ajoutez les
ingrédients (si désiré) lentement at en
petitas quantités aprés que le lait aura
commencé & tourbillonner.

3 bips?

Le mousseur & lait
peut avoir surchauffeé,

1. Débranchez lappareil de la
prise mutzale,

ba

Retirez le lait du pichet. Rincez le pichet
et le disque & mousser & 'eau froide et
EﬂSFj{‘]’lEE oorrectement.

3. Laissez reposer le mousseur & lait
durant 5 minutes. Cela permettra aux
composantes internes de refroidir.

4. Assurez-vous que le disque & mousser
eat eorrectement hxd. Consultez les
étapes 2 & 3 en page 37 Une fois
assemblé, toumez le disque aves vos
doigts, 11 devrait tourner librement.
3i cela ne ge produit pas, contactez
le service & la clientgle de Ereville au
1-B66-8455.

5. Reprenez le moussage.

Bourdonnement?

Cela est normal, Il
='agit du ventilateur
qui prévient la
surehaufie du
mousseur & lait,

+  Pendant ce temmps, vous powvez
continuer d'utilizer le mousseur &
lait, & moins que la protection contre
Pibullition & see n'ait été activie (3
bips se feront entendre). Suivez les
instructions ci-dessus.

PROBLEME CRAUSE POSSIELE QUE FAIRE
Lait brilé? Le lait ne +  Assurez-veous que le disque & mousser
tourhillonne pas est fermement fxé. Consultez les étapes
correctement. 2 & 3 en page 37. Une fois le disque
L Bt assemblé, tournez-le aves vos doigts;
nettoyé & fond et des il devrait tourner librement, Si cela
o 2 { le cas, contactez le service & la
résidus de lait d'un ek pea =
cwsage précsdet clientéle de Breville au 1-BE6-273-8455,
rilent. +  Assurez-vous que le pichet & lait 2 été
briil A le pichet & lait a &té
nettoyé correctement apris chagque
usage et entee chagque usage conséoutil,
Les Les ingrédients ant + Laissez toujours le mousseur & lait
ingrédients &1é ajoutés avant que fonctionner quelques secondes avant
ne se le lait ne se réchauffe. d'sjouter les ingrédients par
digzolvent Les ingrédients sont le bouchon-mesure.
pas? trop gros. +  Assurez-vous que les ingrédients sent
ooupes en petits morceaus.
Le lait est +  Ajustez s température selon vos
trop froid ou gofits personnels,
trop chaud? +  Remplissez toujours le pichet 2 lait entre
MAarques et ]
les marques ‘MIN et ‘MAX
rincem isque & mousser . surez-vous que le disque & mousser
Gri ent? Le di ; As le di ;
f'est pas inséré est fermement find, Consultez las étapes
correctement. 2 & 3 en page 37. Une fois le disque
i discue hanasn asgemblé, tournez-le aves vos doigts;
et dicliocg ::l.uraut il dewvrait tourner librement. 5i cela ne
Vo Bt ek se produit pas, contactez le service & la
e D“':];‘““E“"E“ clientéle de Breville au 1-866-273-8455.
Le pichet = été ) 5
m:ipre'- Tl + Le retrait du pichet durant le
e e R fonctionnement peut déloger le disque
f-::‘ncliﬂnnen‘eut & mousser. Cesser alors lopération.
S Réinsérez carractement le disque &
mousser avant de reprendre l'opération.
Arrét +  Pour arrdter l'opération en tout temps,
durgence? pressez le centre du cadran-poussoir

START | STOP. L'opération sera
terminée quand le contour du bouton
aura cessé de clignoter.




RECETTES
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{(J} CAFE GLACE / CHOCOLAT GLACE
Un brev fraid fait de 1= it froi




RECETTES

CHOCOLAT CHAUD EPICE
& portions

INGREDIENTS

10 oz (300 mi) de créme (25-30% de gras)
% e, & the de tout-dpice (allspice)

1% oz (100 g) de chocalat nair, fondu

1 2. i thé de Aocons de piment fort

METHODE

1. Assembler le disque & mousser ‘Capp’
bien en plece dans le mousseur & lait,

2. Verser la criéme ot le tout-épice dans
le pichet & lait, Mettre le couvercle et
placer sur le socle motorisé,

3. Sélectionner la température maximum
et débuter le moussage.

4. Aprées 2 minutes, ejouter le chocolat
fondu et les flocons de piment fort, an
goiit, et continuer de chauffer jusqu’a ce

que le mousseur & lait s"arréte, environ
5 min.

5. Verser le mélange de choeolat chaud
dans & verres rézistant & la chaleur et
servir immédiatement.

DELICE AU CHOCOLAT BLANC
4 porticns

INGREDIENTS

3% oz (100 mi) de eréme (25-30% de gras)
7 0z (200 ml) de lait

3% oz (200 ml) de chocolat blane, fondu

2 o. i soupe de miel

% e & thé de clous de girofle moulus

4 marshmallows blancs, coupds en deux

Pistaches hachées
METHODE

1. Assembler le dizque & mousser ‘Capp’
bien en place dans le mousseur & leit.

2. Verser la créme et le leit dans le pichet.
Mettre le couvercle et placer sur le socle
motarise,

3. Sélectionner la température maximum et
débuter le moussage.

& Aprés 2 minutes, ajouter le chocolat
forndu, le miel et les clous de girofle
moulus, au godt, et cantinuer de chauffer
jusqu'd ce que le mousseur s'arréte,
environ 5 min

8. Verser le mélange au choeolat blane
dans 4 verres résistant & la chaleur.
Courenner de marshmallows et de
pistaches et servir immédiatement.

RHUM AU EEURRE CHAUD

12 portions

INGREDIENTS

16 oz (500 mi) de lait

4 oz {120 ml} de rhum

1e. & thé de cannelle moulue
13% . & the de sucre ultra-bhn
1% ¢, & soupe de beurre, en dés

1, & thé de muscade moulue

METHODE

1. Assembler le disque & mousser ‘Capp’
bian en place dans le mousseur & lait,

2. Werser le lait, le chum et la cannelle dans
le pichet & lait, Mettre le couvercle et
plecer sur le socle motorisé.

3. Sélectionner la température maxinzum
et débuter le moussage,

4, Aprés 3 minutes, ajouter le sucre, au
goiit, et continuer de chauffer jusqu's ce
que le mousseur a"arréte, emviron 5 min.

8. Verser le mélange dans 12 verres
résistant & la chaleur. Ajouter une noix
de beurre et saupoudrer de muscade,
Servir immédiatement,

CAFE IRLANDAIS

4 particns

INGREDIENTS

3 0z (90 ml) de Whisky idandais

4 oz (120 ml) d'espresso (4 dosages)
1 & & soupe de sucre

3% oz (100 ml)} de coéme fousttée

METHODE

1. Assembler le disque & mousser ‘Capp’
bien en place dans le mousseur & lait.

2. Werser le whisky et lespressoe dans le
pichet & lait. Mettre le couvercle et placer
sur le sacle motarisé.

3. Sélectionner la température maximumn &t
débuter le moussage.

4, Apris 2 minutes, ajouter le suere, au
gaoiit, et continuer de chauffer jusqu's ce
que le mousseur & lait s'arréte, envircn
4 min.

5. Werser le mélange dans 4 verres résistant
& la chaleur. Couronner de créme
fovettéde et servir immeédiaterment.



RECETTES MOTES

VIM CUIT

4 portions

INGREDIENTS
16 ez (500 mi) de vin rouge

% ¢, & thé de cannelle moulue

3 e, & thé de clous de girofle moulus
% ¢, & thé de muscade moulue

2 &, & soupe de sucre ultra-fin

4 tranches de citron

4 tranches d'orange
METHODE

1. Assembler le disgue & mousser ‘Capp’
bien en place dans le mousseur & lait.

2. Verser le vin et les épices dans le pichet
& lait, Mettre le couvercle et placer sur le
socle motarisé,

3. Sélectionner la température maximum
et débuter le moussage.

4. Apras 3 minutes, ajouter le sucre, au
goit, et continuer de chauffer jusqua ce
qui le meousseur & lait s"arrite, environ

& min. Ajouter les tranches de citron et
d'orenge au vin chaud et laisser infuser
guelques minutes avant de servir.
Verser le tout dens 4 verres résistant & la
chaleur. Courenner de créme fouettée et
servir immédiatement

th



NOTES MOTES



